TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH (343404)

Uczen ksztalcacy si¢ w wyzej wymienionym zawodzie nabywa umiejetnosci, ktore sa
zwigzane z planowaniem i organizacjg zywienia w zaktadach zywienia zbiorowego i zywienia
rodziny.

CELE KSZTALCENIA W ZAWODZIE
Absolwent szkoty ksztalcagcej w zawodzie technik zywienia 1 ustug gastronomicznych
powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:

1) oceniania jako$ci zywno$ci oraz jej przechowywania;
2) sporzadzania i ekspedycji potraw 1 napojow;

3) planowania i oceny zywienia;

4) organizowania produkcji gastronomicznej;

5) planowania i realizacji ustug gastronomicznych.

Uczniowie uczg si¢ urzadzac zaktady gastronomiczne, gospodarstwo domowe, umiejetnie
sporzadzaé potrawy zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, estetycznie je podawac i
prawidtowo obstugiwa¢ konsumenta. Zdobywaja umiejetnosci aktywnego zachowania si¢ na
rynku, prowadzenia wlasnej dzialalnosci gospodarczej, sporzadzania biznes planu, itp.

Absolwent tej szkoly moze znalez¢ zatrudnienie we wszystkich typach zaktadow
gastronomicznych: restauracjach, barach, kawiarniach, stotdéwkach, domach opieki, itp. oraz
prowadzi¢ wilasna dzialalno$¢ gospodarcza.

Ksztalci ona absolwenta, ktory potrafi stosowa¢ nowoczesne metody zarzadzania i
finansowania dzialalnosci gospodarczej: fachowo 1 kompleksowo obstugiwac zleceniodawce,
organizowac bale, wesela; organizowaé zywienie zbiorowe: bufety, stotowki, bary, kafeterie;
projektowac 1 aranzowa¢ wnetrza sal konsumpcyjnych.

Absolwent potrafi przygotowacé oferty, organizowaé promocje¢ i reklame, aktywnie
poszukiwac zatrudnienia na rynku pracy.

KWALIFIKACJE

W trakcie trwania nauki mozna zdoby¢ dwie kwalifikacje:
T. 6. sporzadzanie potraw i napojow,

T. 15 organizacja zywienia i ustug gastronomicznych.

Szkota gwarantuje bardzo dobre warunki ksztalcenia w nowocze$nie wyposazonych
pracowniach gastronomicznych. Uczniowie odbywaja tez praktyki za granica, realizowane
dzigki zaangazowaniu szkoty w poszukiwanie §rodkéw finansowych z funduszy unijnych.



